
          SAUMON FUMÉ DU FUMOIR ST-ANTOINE.          15 .
 Ge l  de  Xérès .  F romage  Déo  Grat ias  de  la  Ma ison  d 'a f f i nage  Maur i ce  Dufour .  

               -  En  tab l e  d 'hô te          +4 .

 CROQUETTE DE RISOTTO,  CRABE ET CHEDDAR.        12 .  
Cou l i s  de  c rus tacés .  La i tue  de  mer .

  -  En  tab l e  d 'hô te  i nc lus

               CRÈME D 'OIGNON ET CROUSTILLANT DE FROMAGE D ' IC I  .        9 .
-  En  tab l e  d 'hô te  i nc lus

       SALADE VERTE.        6 .
Légumes  c roquants .  V ina ig re t te  moutarde .  

  -  En  tab l e  d 'hô te  i nc lus

L E S  E N F A N T S

                BAVETTE DE BOEUF 4OZ.    ou    TARTIFLETTE          16 .
Inc lus  une  soupe  ou  une  sa lade  ve r te  e t  un  desse r t  au  cho ix  du  che f .

*Ent rée  e t  desse r t  i nc lus  avec  la  tab l e  d 'hô te .  Le  pa in   es t   se rv i  su r  demande
P lat  végétar i en             P la t  végéta l i en             

M E N U  D U  S O I R

L E S  E N T R É E S

    CARPACCIO DE BOEUF GALLOWAY SÉCHÉ ET FUMÉ.         14 .  
Sauce  g r ib i che .  Boutons  de  marguer i t es .  No ix  de  p in  to r ré f i ées .

   -  En  tab l e  d 'hô te       +3 .

 ASS IETTE DE CHAMPIGNONS.  L 'UN MARINÉ,  L 'AUTRE CONFIT ,  LE  DERNIER POÊLÉ.       12 .
Copeaux  de  Tomme d 'E l l e .  J us  au  ca fé .  Oeuf   "par fa i t " .

  -  En  tab l e  d 'hô te  i nc lus



       L 'AUBERGINE GRILLÉE   22 .
Conf i t  de  tomate .  P l euro tes  mar inées .  Ch ips  de  ka l e  e t  pana i s .  Ému ls i on  caro t te - coco .  

-  En  tab l e  d 'hô te       37 .

SAUMON CONFIT  AU SAPIN ,  SAUCE V IERGE ET  TUILE  À  L 'ENCRE DE SE ICHE       27 .
Purée  de  pana i s .  b roco l i s .  Argous i e r .  Câprons  t empura .

         -  En  tab l e  d 'hô te             42 .

                              MAGRET DE CANARD,  F IGUES ET  S IROP D 'ÉRABLE.             3 1 .  
A l i go t  de  patates  au  cheddar  f ra i s  e t  c ipo l l i n i s  caramé l i sés .

                 -  En  tab l e  d 'hô te             46 .

                           CHOUCROUTE & COCHONAILLES         26 .          
 Choucroute  au  v in  b lanc .  Osso  bucco  des  V iandes  B io log iques  de  Char l evo i x .

Sauc i sse  a l l emande .  F lanc  de  porc  fumé .  Sauc i sson  po lona i s .  Patates .  
-  En  tab l e  d 'hô te     4 1 .

                  BAVETTE DE BOEUF GRILLÉE       27 .
Sauce  por to .  Purée  de  caro t tes  rô t i e s .  Grena i l l e s  à  la  f l eu r  d 'a i l .  Légumes  poê l és .

         -  En  tab l e  d 'hô te        42 .

Membre  de  La  Route  des  Saveurs  e t  f i e r  de  t rava i l l e r  avec  l e s  p roducteurs  d ' i c i ! .
 

 Ent rée  e t  desse r t  i nc lus  avec  la  tab l e  d 'hô te .

M E N U  D U  S O I R

L E S  P L A T S

                           TARTIFLETTE À  L 'ORIGINE DE CHARLEVOIX.           22 .          
 Pommes  de  t e r re ,  c r ème ,  o ignons ,  la rdons .  

-  En  tab l e  d 'hô te      37 .

L E S  C L I N S  D ' O E I L  À  L ' A L S A C E

       FLAMMEKUECHE ESCARGOTS    (p i zza  a l sac i enne)       19 .
F ine  pâte  à  pa in .  Crème  f ra î che  e t  f romage  b lanc .  O ignons .  Lardons .  F romage  râpé .  

  -  En  tab l e  d 'hô te      34 .


